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Regolazione tipo on-off:
Regolazione tipo pid (solo con valvola modulante)
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. Le cause che originano le sollecitazioni interne
. Sollecitazioni e deformazioni nella piastrella
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1. Introduzione
2. L’essiccazione di corpi ceramici crudi
2.1. 1l corpo poroso
2.2. L’acqua all'interno del corpo
3. Il comportamento dell’impasto argilloso
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b) Spessori molto elevati (essiccazione in pile)
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